
    Pranzi, Cene, Aperitivi, incontri di natale 



TIFFANY’S BUFFET SIMPLY US 
 

LASAGNETTA ALLA BOLOGNESE 

CARPACCIO DI MANZO CON RUCOLA E SCAGLIE DI GRANA PADANO 

INSALATA CAPRESE CON POMODORINI E MOZZARELLA FIORDILATTE 

ARROSTO DI MORA ROMAGNOLA IN SALSA TONNATA 

VERDURE DI STAGIONE GRIGLIATE E GRATINATE ALL’USO DI ROMAGNA 

BRUSCHETTE AL POMODORO E BASILICO 

TAGLIERI DI SALUMI DEL TERRITORIO 

SELEZIONE DI FORMAGGI CON MARMELLATE E MIELE DI ACACIA 

PIZZA MARGHERITA FATTA IN CASA 

CASCIONI TIPICI ROMAGNOLI MISTI 

PIADINA DELLA ZDORA, SQUACQUERONE,RUCOLA E PROSCIUTTO CRUDO DI CARPEGNA 

VERDURE CROCCANTI IN PASTELLA 

FRUTTA DI STAGIONE, CIAMBELLA ROMAGNOLA CON SALSA ALLA VANIGLIA 
 

CAFFÈ , ACQUA MINERALE E VINO LOCALE (TREBBIANO/SANGIOVESE) 

EURO 30,00 PER PERSONA 

TIFFANY’S BUFFET ON THE BEACH 
 

PASSATELLI ASCIUTTI, MAZZANCOLLE E ZUCCHINE 

SALMONE MARINATO AGLI AGRUMI E FINOCCHIETTO 

POLPO COTTO A BASSA TEMPERATURA CON PATATE E OLIVE 

ALICI DELL’ADRIATICO CON CIPOLLA ROSSA E PREZZEMOLO 

INSALATINA DI SEPPIA CON VERDURE CROCCANTI E LIMONE 

CARPACCIO DI TONNO AFFUMICATO E BURRATA DI ANDRIA 

GAMBERI ALLA CATALANA DI VERDURE AL BALSAMICO 

CARPACCIO DI PESCE SPADA AFFUMICATO 

CAPESANTE GRATINATE 

BRUSCHETTE AL SALMONE AFFUMICATO E FORMAGGIO FRESCO 

LA PIADINA ROMAGNOLA 

SELEZIONE DI VERDURE GRIGLIATE E GRATINATE 

FRITTURA DI GAMBERI CALAMARI E VERDURE 

FRUTTA DI STAGIONE, CIAMBELLA ROMAGNOLA CON SALSA ALLA VANIGLIA 
 

CAFFÈ , ACQUA MINERALE E VINO LOCALE (TREBBIANO/SANGIOVESE) 

EURO 35,00 PER PERSONA 



TIFFANY’S SERVITO WINTER WARMTH 

 

TORTINO DI ZUCCA GIALLA AL FORNO,  

FONDUTA DI PECORINO DI FOSSA E POMODORI ARROSTO 

 

RISOTTO “VIALONE NANO” MANTECATO ALLO SQUACQUERONE,  

RISTRETTO DI SANGIOVESE E PANCETTA CROCCANTE 

ROLLATINA DI FARAONA FARCITA  

CON CARNE MISTA E SPINACI, PATATE 

 

SOUFFLÈ AL CIOCCOLATO FONDERE AL 70%  

CON SALSA ALLA VANIGLIA E FRUTTI ROSSI 

 

CAFFÈ, ACQUA MINERALE, VINI DEL TERRITORIO (TREBBIANO/SANGIOVESE)  

EURO 45,00 PER PERSONA 

 

TIFFANY’S SERVITO STRAWBERRY FIELDS 
 

CARPACCIO DI PESCE SPADA AFFUMICATO  

CON POMODORINI E STRACCIATELLA 

PACCHERI SALTATI CON RAGÙ DI SCORFANO,  

OLIVE DI TAGGIA E POMODORI DATTERINI 

FILETTO DI BRANZINO GRIGLIATO ALL’USO DI ROMAGNA  

CON ERBE DI CAMPO SCOTTATE E TORTINO DI PATATE 

DELIZIA DI MASCARPONE BIANCO, BISCUIT  

AL CIOCCOLATO FONDENTE E FRAGOLE 

 

CAFFÈ, ACQUA MINERALE, VINI DEL TERRITORIO (TREBBIANO/SANGIOVESE)  

EURO 50,00 PER PERSONA 



Le nostre proposte di menu 

 sono completamente personalizzabili  

in base ai vostri gusti e preferenze.  

 

Per eventi superiori alle 25 persone,  

oltre che il menù è possibile  

concordare quotazioni preferenziali.  

 

 

Proponiamo menù adeguati  

in caso di intolleranze alimentari . 

 

E’ possibile aggiungere alla vostra serata 

musica, spettacoli e intrattenimenti.  

 

 

Lungomare della Costituzione, 19 

Riccione (RN) – Italia 

telefono+39 0541 648390 

info@hoteltiffanysriccione.com 


